
VMM E R   &   V I N



Entrée

Tartare de coquillages cuits marinés au verjus,

Houmous d’haricot de Soissons, siphon de yaourt au

sumac

 

Plat

Bar de ligne, voile d’algues, peau croustillante, rouleau

de pommes de terre au beurre wakamé et tarte tatin

d’oignons grelots

 

 Dessert 

Chocolat noir grand cru, ganache intense au chocolat

lacté, croustillant à la fleur de sel, émulsion givrée de

citron

65€ per personne


