Le Chel’, Ludovic Bernier, le Chel pdtissier, Sébastien Lhors et leurs brigades vous
font découvrir une carte gourmande et créative pour vous offrir des plafs
généreux f'aifs maison.

Tout au long de 'année, nous accordons nofre carte en fonction de la production de
nofre potager et des produits de saison. Nous privilégions les producteurs locaux
pour limifer notre impact environnemental et mettre a 'nonneur notre région.

Dans une ambiance feutrée au coin de la cheminée, le restaurant le Piaf est un lieu
de rendez-vous dans un cadre chaleureux situé en pleine nature.

Nos horaires d’ouverture
Du lundi au vendredi de 12h ¢ 1Uh et 19h a 22h.
Le samedi de 12h30 & 1Uh et de 19h G 22h.
Le dimanche de 19h a 22h.
Service confiny:une partie de notre carte reste disponible de 12h a 22h.

Ear - de 12h a 00h.

Erunch tous les dimanches de 12h30 ¢ 15h.



Le menu « piaf »

Av ae jeuner seulement

Disponible du lundi au samedi (hors room service et jours fériés)

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 30€
Entrée + Plat + Dassert 37€

Oeuf’ parfait fagon meurette, poitrine de porc fumée
Steak ef purée de chou-fleur, brocolis sauvages et condiment chimichurri Vegan

Enfrée du moment

Linguine & la créme de Mont d'or & saucisse fumée Opfion végétarien
Banh mi brioché de boeuf mariné ¥ riz croustillant

Plat du moment

Poire pochée et en sorbet, crémeux d la noisefte ef biscuit
Millefeuille au chocolaf

Dessert du moment

LE MENU ENFANT

Sirop, Jus de fruits ou Limonade

Filet de dorade
————— ov -

Haut de cuisse de volaille

Choix de garniture : pommes de terre conf'ites, pdtes ou légumes de saison

2 boules de glace & chantilly

Fondant au chocolat

20 €




A PARTAGER

Notre planche de charcuterie d’exception
(Jambon fruffé, chorizo, épaule et saucisson ibérique) 015
Y Vacqueyras 2022 « la Sillote » les Vins de Vienne (Rouge) 126

, Le Mont d’or réti, churros salés et pommes de ferre grenaille 35

Vo alol)

Y Chablis 2023 « Saint Martin » Domaine Laroche (Elanc) 12€

CNTREES

Consommé de volaille de Licques au lait de coco,
matignon de foie gras et huile de curry rouge 17

Y Viognier 2023- Les Vins de Vienne (Blanc) 10€

_Signat

Oeuf' parfait fagon meurette, poitrine de porc fumée 15
T Vacqueyras 2022 « La Silote » Les Vins de Vienne (Rouge) 12€

4 Saumon gravlax au curry noir, gel de corossol et condiment de mangue 18

ol

I Chablis 2023 « Saint Martin » Domaine Laroche (Klanc) 12€
Roulé de daikon maring, rillette de maguereav,
creme de fromage frais a la bergomoTe ef coulis vert 18

Y Poullly Fumé 2017 « Grande Cuvée » Domaine Fournier (Flanc) 16€

‘j:- STeok et purée de chou-fleur, brocolis sauvages et condiment chimichurri Vegan — 1U

I Hautes Cdles de Feaune 2022- Domaine Eerger Rive (Rouge) 1€

,j: TOPTOP@ de beeuf et crépe japonaise fagon okonomiyaki, vinaigrette a la bonite 16

I Menetou-Salon 2022 « Cotes de Morogues » Domaine Fournier (Rouge) 11€

Enfrée du moment 15

PLATS

C 3 Pavé de thon aux épices cajun,
sz?mﬁ?ﬁ”‘? beurre rouge, déclinaison de champignons 33
(+8€ dans le cadre de la demi-pension)

Y Chdteauneu’-du-Pape 2023- I'Oratoire des Papes (Klanc)19€

Medoﬂlon de volaille de Licques, gratin dauphinois & creme César, salade d’herbes 28
I Pommard 2019 «en Brescul » Denis Carré (Rouge) 227¢€

3 Linguine & la créme de Mont d'or & saucisse fumée oprion vegetarienne 22

9 elol)

Y Mercurey lerCru 2023 « La Mission » Chdteau de Chamirey (Blanc) 21€

Plece du boucher, pommes amandines et conf'it d'échalotes, jus de boeuf au vin rouge

(+7%€ dans le cadre de la demi-pension) 320
Y Chdleauneu-au-Pape 2022- I'Oratoire des Papes (Rouge) 19€

Banh mi brioché de boeuf mariné & riz croustillant u

Y AOC Pomerol 2018 Le Carilon de Rouget (Pouge) 21€

) STeok ef purée de chou-fleur, brocolis sauvages ef condiment chimichurri vegar 19

T Hautes Cdles de Feauvne 2022- Domaine Eerger Rive (Rouge) 1€

Pavé de maigre, creme de coquillages, légumes fagon "mariniere” 29
T o Domaime des Perarix (Blanc) 17€

9l

vtes-Codles-ade-Nuits 2022-

Le plat du moment 26



FROMAGES

C_j: Sélection de fromages par nos producteurs locaux

DESSERTS

42 (3 Tartelette de fleur de vanille, coeur de riz au lait et caramel

(f) . AL
[ ‘/7

i

Poire pochée et en sorbet, crémeux ¢ la noisette ef biscuit
C 3 Millefeuile au chocolat

3 Noix de coco en trompe I'oell,
chocolat croguant, biscuit coco et coulis fruits exotiques

Tiramisu du Domaine
Gaf'é ou thé gourmand
Dessert du moment

P
Nos glaces & sorbets viennent de noTre amson glamerﬂ Iocol MI/IZJ/
U€ par boule - Chantilly ¢ la demande  Glac 2

ix de coco — Mangue — Poire — Gitron

Proposition VVégétarienne C Plats servis de 12h a 22h

| Proposition Bien-Ctre «

r
T Notre suggestion de vin au verre

Prix valables du 28 février 2025 au 31 décembre 2025.
Du pain sans gluten est a votre disposition.
Prix nets TTC en euros, toutes taxes comprises.

Origine des viandes : France, Ecosse, Espagne. Poissons : France, Norvege, Ecosse, Grece, Sri Lanka.

Produits allergenes : consultez I'information disponible & l'accuell.

s (contfient de I'alcool)

LES COOKTAILS GREATIONS

Jﬁ;}»mf@@ ALL-20c] 18
Etonnant - Frais - Ambifieux

Gin Melitera Corsica, Miel des Vanneaux, Limoncello, Fruit de la Passion,
Jus de Citron, Sirop de Vervene av jaradin

Cocktail devenu incontournable de par son succes au fil du femps. Cetfte création met en valeur
notre miel ef la verveine de nofre potager; un équilibre parfait enfre la puissance d’un Gin Corse
aux senteurs du maquis ef la douceur des fruits.

é’u Negroni vielll en £t au domaine — 12¢l 19

/4//{!‘ » Roisé — Fumé — Rond

Ein monkay U7, Cynar, Vermouth del professore Kosso
Jn'ualla-ru:/ "FRANCE

Negroni Spritz viell en {0t au domaine — 25¢l 18
Boisé — Fumé — Fruité
Ein monkey U7, Cynar, Vermouth ael professore rosso, ciiron jaune,
Sirop e grenade maison, Prosecco

Nos cocktails créations, imaginés avec soin par nos barmans, sont sublimés par un vieilissement en £t de
chéne au domaine, révélant des arémes délicats de bois, de vanille, de bolte ¢ cigare et d’épices.
Les I'0ts, témoins d’un savoir-faire d’excepfion, sonf congus par un artisan, six fois Meilleur Ouvrier de
France, garantissant une qualité exceptionnelle et une ftradition préservée en Charente-Maritime.

Le sur-mesure a partir de 18




Hit The road Jjack

Torréfié, Frais, Innovent — 25¢l 1/
Bourbon, Amarelio, Lait d’amande, Citron, Sirop ae vanille, cannelie

Le Piaf

Pétillant, Floral, Doux — 15¢l W
Sirop ge Champagne, Rosé infuse a la rose, Ver jus,

: « Vis chaque jour comme s/ cefail e dernier, car un Jour tu auras raison »
Spray essence de rose, Sirop de rose

Ray Charles

« S/ vous aviez un consel a donner a une femme, quel serait-il ?
Aimer. - A vnenfant 7 - Aimer. - A une adolescente 7 - Aimer. »

Laith Pig#’

Old Gainsbarre

Etonnant, Equilibré, Ambitieux — 15cl 19
Whisky, Shrub abricot-thym, Bifter

Three Little Birds

Fruité, Original, Enivrant — 15¢l 17

Lhum Jamaicain, Liqueur de vanille, Amaro ai angustura, Jus de cifron vert,
Gelee aloe vera, Zesle dorange

“Je connais mes mites. Cest pourquor je vais av-aela. »

Serqge Gansbouryg

« Chaque homme doit décider sl marchera aans la lvmiere dge la créativité
altruiste ouv dans l'obscurité ae la destruction egoiste »

Bob Marky




Smooth and dirty Part. 1

Dépaysant, Fruité, Exotique — 25cl W

Havana Gans, Havana 7 ans, Jus d’ananas, Jus ae mangue, Sirop

d’orgedt, Yoko ono

Slirop ae passion, lqueur angusfura Acidulé, Pétilant, Floral — 15¢ 18

sake, Ifalcus, Jus de yuzu, Sirop de jasmin,

<« JiadO/'Q C/'é@/' d@ /O /77097/67' 3 7[’0/./'6’ U@/ ve ChOS'@ C/’éf/”d/)g@, i .
/:O/l/f‘é’, Perrier

d’inattendu,

QUI IMpressionne es gens... » . . , , A
«Un réve que vous révez seul nest quun réve.

Un réve que vous révez a deux est la réaliié.»

Mickae! Jackson

John Lennon

Epice et colibri

Fume, Acidulé, Equilibré — 15¢l 18
lequila, Mezcal, Sirop e poivre, Coraial pamplemousse,
Amaretto, Noilly prat, Jus de citron, Solution saline

Heartbreak

Séduisant, Frais, Acidulé — 15¢ 1/

Coraial manaarine menthe, Fruif de la passion £rais, Mandarine impéerial,
Jus ae citron, Vodka

« Jombez amoureux ae vous-maeme,

« Nous mourrons tous. Le but nest pas de vivre éternellement. ae Ja vie et ensuite de qui vous voulez.»

le but est ge créer quelque chose qui restera. »

Friga € ahlo
Whitney Housion




LES RECETTES BIEN ETRE & SANS ALCOOL

Mocktalls

Couleur caf'é - 20cl 13

Ristrotio, Sirop d’orgeat, Lait de so_ja, Purée de bergamote

Red Hot - 20cl 13

The noir, Sirop ae mangue epice, Purée ae bergamole, concombre

Smooth and dirty part. 2 - 20cl 13

Jus d’ananas, Jus de Mangue, Sirop d’orgeat, Sirop de passion

Sentimental mood - 15cl 13

Puree ae myritille, Jus ae pomme, Cordial de kiwi, Jus ae citron jaune

Le sur-mesure a partir de 13




